CADASTROS INICIAIS DO PROCESSO DA PRODUCAO

Conhecer e utilizar corretamente as ferramentas do sistema é fundamental para o sucesso da
sua empresa. Cadastrar as receitas significa determinar a quantidade de cada ingrediente que
entrard na formulacdo da massa, recheio ou qualquer etapa, segundo as caracteristicas

desejadas para o produto final.

Veja como é facil criar o seu receituario e definir dia e hora dos produtos que sua empresa
produz.

CADASTRO DE ETAPAS
Acesse 0 menu cadastro \ Receitas \ Cadastro de Etapa

@CadastdeEtapas EI = :

Editar  Pesquisar

= - g |

Etapa:
Cadigo do Etapa Descricdo do Status
1] MASSA
Codigo |~ || Descriacao -
1| Massa
2|12 etapa
3 |1%Etapa
4|28 etapa
5 | F8Ftans IEI
[ Esc = 5air] [ Enter para mudar de campo ]

Ao incluir os ingredientes de sua receita informe qual etapa aquele ingrediente pertence.
Cadastre todas as etapas da sua receita.

Veja alguns exemplos de etapas que as receitas podem utilizar. (Massa, Cobertura, Recheio)
CADASTRO DE TURNO DE TRABALHO
Acesse 0 menu cadastro \ Receitas \ Turnos
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U Receita Turnos

=4

Dados

Descrigao Hora Inidal Hora Final

Drag a column header here to group by that column

Codigo 2 |Descricdo Hora Inicial Hora Final
1 | MANHA 05:40 13:00

[ Esc = 5air] ' [ Enter para mudar de campo ]

e Cadastre todos os turnos de trabalho

e Ao incluir os turnos o sistema ira dividir no planejamento de producéo qual turno sera
responsavel pela producédo daquele determinado produto, de acordo com o tempo de
preparo dos processos.

CADASTRO DE PROCESSOS

Acesse 0 menu cadastro \ Receitas \ Processos
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'L processo Receita

Editar

Dados
Descricao

Drag a column header here to group by that column

Codigo _ Desarigio
ik il
DESCANSO
3|FERMENTACAO

4| TEMPO DE FORNO

[Crm — Taie 1 [ Combmr mmmerm vmmirrd e A s 1 4

e Ao cadastrar a receita serd necessario incluir os processos e o0 tempo de cada
processo.

e Cadastre todos 0s processos que serao utilizados. (Ex Manipulagdo, Descanso, tempo
de forno.)

CADASTRO DE PROCESSOS
Acesse 0 menu cadastro \ Receitas \ Cadastro de Receitas
Campos da Tela Receitas:

Guia Producéo: (CAMPOS EDITAVEIS)
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L cadastro de Receitas

Editar Pesquisar Relatdrio

qr ' - G
Cédigo Descricio Departamento UNKGAT
1 1| [pAGUETINHA FABRICACAC PROP| [KG

Producdo | Ingredientes | Embalagens | Modo de fazer | Processos

Unidade K93 Peso UN Fracdo Producdo Minimo M&ximo
10 1,00 o100 4 1 1 0
[ Tempo Preparo (¥) | [TempoTotalPreparo’ | PesoTotel || ValidadeFrag | perdaem |
Minutos Horas Ingredientes Minutos (KG) (%)
265 | 11:15 1,40 0 0,40 28,57 Recurso Desabiitado.

~ PreoUnitiic  PrecoTotsldaReceita 0000 Setr
Preco Unid. Preco KG. Embalagem  Geral
0,03 0,33 0,00 0,33/ ||PADEIRO 6 =

Titulo

7

Ingred.:

Farinha de Trigo - Agua - Sal - Levedura
ALERGICOS: COMTEM GLUTEN.

[ Esc = Sair] [Ctrl + Enter para mudar de campo

Localizar: busca todas as receitas ja cadastradas.

H

. Total Produzido Acabado: Quantas unidades rendem essa receita em unidade.

. Quantas unidades rendem essa receita em Kilo.

3. Fracdo Producao: Informe em Kilos a fracdo minima que deve ser pedida para esse
produto na producdo para que o sistema ndo aceite fazer menos que essa fracao
minima.

4. Capacidade do equipamento: Imagine o equipamento principal desta receita, coloque a
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capacidade maxima e minima deste equipamento. ServirA como parametro para
fracionar a receita quando necessario.

5. Informe qual setor responsavel pela producdo dessa receita. (Cadastre os setores no
menu cadastro> funcionarios >Cadastro de Setor

6. As informacdes inseridas no campo etiqueta podem ser enviadas direto para o
programa de conexao da sua balanca.

7. Validade Frag: Informe o tempo em minutos que este produto pode ser utilizado para a
producédo antes de seu vencimento.

Alguns campos sao calculados durante a insercdo de matérias-primas e embalagens.
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L cadastro de Receitas

Editar  Pesquisar Relatério

=D
Cédigo Descricio Departamento UNMGAT
1|{:€ | BAGUETINHA FABRICACADQ PROP, KiG

Producdo | Ingredientes | Embalagens = Modo de fazer | Processos

~ Totlpoduzidoacabado() = CapaddadeEqupamento(¥)  Diasdeprodugio
Unidade Kg. Peso UM Fracdo Producio
10 1,00 0,100 1

Minimo Maxime
1 a

Minutos

Horas Ingredientes Minutos (KG) (%) o
ecurso Desabilitado.

9 265 10:55 10 1,40 11 ° 0,40 28,57
. PrecoUnitiic = PrecoTotaldaReceita 000 Setr
Preco Unid, Preco KG. Embalagem  Geral

12 0,03 0,33 000 | 43 033 PAERO .

Titulo

Ingred.:

Farinha de Trigo - Agua - Sal - Levedura
ALERGICOS: CONTEM GLUTEN.

[ Esc = Sair ] [Ctrl + Enter para mudar de campo

1. Tempo total calculado através do total dos processos cadastrados(Dentro da tela de
receita> Guia Processos)

2. Peso Total de ingredientes cadastrados a receita, 0 sistema apenas soma o total da
guantidade de cada ingrediente inserido na guia ingredientes.

3. Célculo do % de perda em relacdo aos ingredientes crus e ao Peso total da receita
assada.

4. Célculo do preco de custo da receita em KG e UN. Preco total da receita dividido pelo
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rendimento depois de assado (Sistema atualiza o custo do produto de acordo com a
unidade de venda do produto).
5. Preco total dos ingredientes e Embalagens da receita

Campos da Tela Receitas:

Guia Ingredientes:
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Wi cadastro de Receitas - X
Editar Pesguisar Relatdrio
= (4 - Q5
Codigo Descricio Departamento UNKGAT
30003|C_€| MASSA DE PAO FRANCES SUBPRODUTO kG

Producdo | Ingredientes | Embalagens | Modo de fazer | Processos

Codigo

14 =03 |

Tipo de Estoque

Descricdo produto UNKGAT Custo
Qtde X Valor Etapa o
- 1,000 100,00 0,00/ [3-Massa 15
SP FERMENTO ESPECIAL H 4 [ M

i

Drag a column header here to group by that column +

Codigo /. |Produto Qtde % [Valor Etapa Prod. Principal|Tipe Estogue Add Proc
20003| 5P FERMENTO ESPECLAL 1,000 100, 0,00|Massa %% 2 1b iy
40060 | FARINHA DE TRIGO 1,000 (100, 0,00|Massa 2 =%
40085 | LEVEDURA, 0,005(0,50 0,00|Massa 17 2 =9

ke ¥
40142 |SAL 0,015(1,50 0,00 |Massa 2 Ly
40157 | AGUA 0,600/60,0 0,00 Massa 2 18w

[ Fer — Sair 1 [T#rl + Frter nara mncar de ramnn

1. Cligue no Sinal de mais da tela ingredientes e escolha o codigo do produto, se clicar na
lupa vocé localiza pela descricdo. Informe a Quantidade padréo do ingrediente para
esta receita.

2. Escolha a etapa de cada ingrediente cadastrada.

3. Escolha o tipo de estoque que sera movimentado esse ingrediente no sistema. (caso
vocé queira ter um estoque de pre-pesagem ou producao separado do deposito)
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4. Coluna Produto Principal: A coluna determina qual o ingrediente deve ser o principal, dé
um clique no botdo com as setinhas do ingrediente escolhido. O sistema ir4 recalcular
0S percentuais

5. Adicionar tempo extra de um sub-produto fora o processo cadastro da sua receita. (Por
exemplo tenho uma massa de fermento que precisa descansar 5 horas pra fazer pao de
sal, e 4 horas para fazer pao de doce. Cadastre o processo de manipulagéo e coloque
no ingrediente o tempo extra de descanso)

Guia Embalagens:

Editar  Pesquisar Relatdrio

*EHEO-]|Q

Cadigo Descricio Departamento UNMKGAT
| 1%_|||PADF CEQ 25 GR ||PADARIA 1a 700 ||k:G

Froducio Ingredientes Embaladens Modo de fazer

Codigo Descricdo produto UNMGILT Custo Cuant. Valor
S
0 - 0c - O Qro DO 0 +
Codigo [*]|Produto &[] | ctde [+][walor [*]
=
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¢ Cligue no sinal de mais faca a pesquisa da embalagem utilizada na receita e salve a
devida quantidade.
¢ E permitido inserir embalagens mais de uma vez na mesma receita.

Guia Modo Fazer:

L cadastro de Receitas .

Editar Pesquisar Relatdrio

FAE A=Y
Cadigo Descricdo Departamento UNMGLT
30003 Q MASSA DE PAD FRAMCES SUBPRODUTO KG

Producdo | Ingredientes | Embalagens | Modo de fazer | Processos
Porcdo de: 2,60
Digite o0 Modo de Fazer

Massa:

1) Colocar o encosto na amassadeira.

2) Juntar a agua gelada.

3) Misturar a farinha com a levedura e colocar na massa.

4) Colocar o sal. 5) Bater ate’ desenvolver bem o gluten.

&) Cortar os pesos espedficos de cada pao e utilizar, de acordo com o metodo,

[ Esc = Sair] [Ctrl + Enter para mudar de campao A
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¢ Apenas inicie a digitacdo do modo de fazer, da forma e na estrutura que for.
e Este campo permite livre digitagao, sem restri¢oes.

Acesse no cadastro de receitas > menu relatdrio > visualizar.

& Codastro de Receites =] = &=
Editar  Pesquisar Relatorio

¢ 7 o LA

T

Codigo Descricao Departamento UMMGAT
| 1%_|||PAD FRANCES 25 GR. ||PADARIA 1a 700 ||KG

Producdo Ingredientes Embalagens Modo de fazer

Porcdo de: 0,35

COLOQUE TODOS OS5 INGREDIENTES NA MASSEIRA, BATA ATE HOMOGEINIZAR A MASSA, DIVIDA NA DIVISORA, PASSE NA MODELADORA,
DEIXE FERMENTAR O ARMARIO FECHADO POR APROXIMADAMENTE 1 HORA E DEPOIS LEVE PARA ASSAR POR 15 ML, A 1302,

REVISADA EM 08/04/14
[ZALRA
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PANIFICADORA NOWA ROMA LTDA

Relatorio de Receitas Pag. 1
Produto : 000010 PAQ DE QUEIID
Total Produzido apos assado: 60,000 7,980 KG Peso Unitario: 0,133
Ingrediente Percent.[%] Quantidade Valor Unit. Valor Total
Etapa: Massa
4171 MP OVOS kg 31,82 1,165 RE 472 h.50
4201  MP POLVILHO AZEDO KG 9548 0,350 RE 3,14 1,10
4205 MP QUEIIO COALHO kg 32 88 1,200 R 14,00 16,80
4213  MP SAL REFINADO kg 218 0,080 RE 0,92 0,07
4092 MP FECULA MANDIOCA kg 100,00 3,650 RE 2 40 28,76
Etapa: Escalda
4010  MP AGUA kg 30,565 1,115 RE 0,60 0,67
4074 MP CREME VEGETAL SOYA CREMOSY kg 17,81 0,650 RE 3,99 254
4169 MP OLEOQ DE SOJAKg 16,08 0587 RE 279 1,64
5301 LEITE PASTEURIZADO TIPQ C 1000 ML 13,97 0,510 RE 2,10 1,07
Total Matéria Prima: 38,20 Prego Unitario: 0,64

Total Embalagem: 0,00

Prego Kg: 4,79

Total Geral: 38,20 Total Perda: 14, 26%

GQuantidade Total Ingredientes: 9,307

Modo de Fazer

LEVE AD FOGO O OLED, O LEITE, O CREME VEGETAL E A AGUA ATE FERVER, COLOQUE MA MASSEIRA OS5

INGREDIENTES SECOS MENOS O QUENO E OS OWOS. QUANDD FERVER, MISTURE COM OS OUTROS

INGREDIENTES SECOS, PORAPROXIMADAMENTE 5 MIN. COLOQUE O QUELID E POR ULTIMO OS5 OV0OS AODS

POUCCS ATE CHEGAR ACQ PONTC DE MODELAR.

RECEITA hEOAAA DORAA M ARNZEET ™y

Ou pelo Menu Producdo > Receitas € possivel também emitir um relatério das receitas

cadastradas.
CADASTRO DE PLANEJAMENTO SEMANAL
Acesse 0 menu cadastro \ Receitas \ Planejamento

Guia Planejamento Semanal > Incluséo
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Li planejamento de Receitas Semanal - X
Planejamento Semanal | Planejamento Hora
Incdusdo | Pesquisal Exdusdo
Filtro
Dia da Semana -
Todos os Dias | % ‘ Excluir x
Pesquisar
{® Descricio Cddigo
Pezquisar Seldonar Todos
Selecionar  |Cddigo Descricdo | Dia da Semana |Qtde. Programacao | @
» 1 BAGUETIMHA DOMIMGO 10
1 BAGLIETIMNHA SEGUNDA 11
1 BAGUETIMNHA TERCA 10
1 BAGLIETIMNHA QUARTA 10
1 BAGLIETIMNHA QUIMTA 10
1 BAGLETIMHA SEXTA 10
1 BAGLIETIMNHA SABADO 10
2 BAGUETTE DOMINGO 10 E
[Esc=5air] [ Enter para mudar de campo ]
1. Escolha o departamento dos produtos que serdo cadastrados os dias de producao.
2. Pode pesquisar pela descri¢cdo ou codigo do produto dentre a lista na grade.
3. Marque a Receita que deseja cadastrar
4. Escolha os dias de producédo que serao feitos este determinado produto e clique no

Gravar.

5. E possivel emitir uma lista dessas programacdes dos produtos que serdo produzidos

por semana.

Guia Planejamento Semanal > Pesquisa Exclusao
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Pesquise e selecione algum planejamento cadastrado de forma incorreta e clique no botéo
excluir.

Li planejamento de Receitas Semanal -

Planejamento Semanal | Planejamento Hora

Inclusdo | Pesguisa\ Exdusdo

Filtro

Dia da Semana

Todos os Dias i | & ‘ Excluir x

Pesquisar
{®) Descricao Cadigo

Pesquisar Selcionar Todos
Selecionar  |Cddigo Descricao | Dia da Semana |Q1Jde. Programacao | @
» 1 BAGUETIMHA DOMINGO 10
B 1 BAGUETINHA SEGUNDA 11
B 1 BAGLIETIMNHA TERCA 10
B 1 BAGUETIMHA QUARTA 10
B 1 BAGUETIMHA QUIMNTA 10
B 1 BAGLIETIMNHA SEXTA 10
B 1 BAGUETIMHA SABADO 10
B 2 BAGUETTE DOMINGO 10 Iz‘
[Esc=5air] | [ Enter para mudar de campo |

Acesse 0 menu cadastro \ Receitas \ Planejamento

Guia Planejamento Hora > Incluséo
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Liplanejamento de Receitas Semanal

Planejamento Semanal | Planejamento Hora

Indusdo | Pesquisal Exclus3o

Filtro
Dia da Semana Departamento
Todos os Dias ~ | Todos os Departamentos 5 ' %
Pesquisar
{®) Descricio Cadigo Horario 8
Pesquisar Seldonar Todaos 7 08:00:3z — Gravar (@)
Selecionar |Cédigo Descricio | Dia da Semah‘_ | E
|| v 6 299 BAGLETINHA COM GERGELIM DOMINGO
v 2499 BAGUETINHA COM GERGELIM SEGUMDA
B 249 BAGUETINHA COM GERGELIM TERCA
B 249 BAGUETINHA COM GERGELIM QUARTA
B 2499 BAGUETINHA COM GERGELIM QUINTA
B 249 BAGUETINHA COM GERGELIM SEXTA
B 249 BAGUETINHA COM GERGELIM SABADO
? 1 BAGUETINHA DOMINGO E
1 CACLICTTRILA SEFLIRINA
[ Esc = Sair] | [ Enter para mudar de campo | A

5. Escolha os dias da semana e o departamento dos produtos que queira definir a hora da
producéo.

6. Marque a Receita que deseja cadastrar na lista

7. Informe qual/ quais horéarios este produto deve ser produzido.

8. Clique no botao gravar para salvar as alteracdes feitas.

E possivel cadastrar varios horarios pro mesmo produto e pro mesmo produto basta ir
colocando a hora e clicando no Gravar.

Emita também a lista de programacédo hora cadastrada na tela de planejamento clicando no
botao visualizar .
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Pronto o seu processo de planejamento de producéo esta cadastrado agora ja € possivel iniciar
o pedido de producao e saber quais turnos e setores serdo responsaveis por cada receita em
seu horario cadastrado.

ID de solugéo unico: #1370
Autor: : Marcio
Ultima atualizagdo: 2019-10-24 16:30

Péagina 16 / 16
(c) 2024 Administrador <wagner@grupotecnoweb.com.br> | 2024-04-30 21:00
URL: http://fag.resolvapelosite.com.br/index.php?action=artikel&cat=0&id=371&artlang=pt-br


http://www.tcpdf.org
http://faq.resolvapelosite.com.br/index.php?action=artikel&cat=0&id=371&artlang=pt-br

